
Ankommen und sich wohlfühlen

Alt Liblar
RESTAURANT



Feierlichkeiten
Ob Hochzeit, Tagung oder Betriebsfeste, wir 
organisieren Ihre nächste Veranstaltung  
individuell, professionell und zuverlässig. 

Nach vorheriger Absprache stellen wir auch 
gerne festliche  
Menüs oder  
kalt-warme Buffets 
für Sie zusammen.

In den Sommermo-
naten können Sie in 

unserem gemütlichen Biergartenbei kühlen 
Getränken ein paar erholsame Stunden  
genießen.

Unseren verehrten Gästen 
wünschen wir einen angenehmen Aufenthalt in unserem Hause  

und empfehlen Ihnen unsere kroatischen  
und internationalen Spezialitäten.

Biergarten

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen 35 

Telefonische Bestellung möglich.

Kegelbahn im Haus

Öffnungszeiten:
11.30 - 14.30 Uhr und 17.30 - 23.00 Uhr

Küche 11.30 - 14.30 Uhr und 17.30 - 22.00 Uhr 
Montag Ruhetag

Inh. Darko BarišiĆ e.K.
Carl-Schurz-Straße 8 
50374 Erftstadt-Liblar

Telefon: 0 22 35 / 46 33 33
Fax: 0 22 35 / 46 33 55
www.alt-liblar.de

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.



GGutscheinutschein
GESCHENKGESCHENK

Der Wert dieses Gutscheins kann nicht gegen Bargeld abgelöst werden.

im Wert von  

in Worten 

 Datum 

Unterschrift/Stempel  

Laufende Nr.

Einzulösen im:

Carl-Schurz-Straße 850374 Erft stadt-LiblarTelefon: 0 22 35 / 46 33 33Fax: 0 22 35 / 46 33 55www.alt-liblar.de

Öff nungszeiten:Di. - So. 11.30 - 14.30 Uhr und 17.30 - 23.00 UhrKüche 11.30 - 14.30 Uhr und 17.30 - 22.00 UhrMontag Ruhetag!

Alt Liblar
RESTAURANT

Inh. Darko BarišiĆ e.K.

Kegelbahn im Haus

Übrigens:
Wenn Sie demnächst mal wieder „dran“ sind 

und eine kleine oder große Party geben wollen,
kann unser Restaurant Sie jederzeit bedienen.

      

		  • Geburtstagsfeier
		  • Taufe 
		  • Kommunion/Konfirmation
		  • Hochzeitsfeier
		  • Geschäftsfeier
		  • Trauerfeier

Für jede Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen 
(separater Saal für bis zu 50 Personen).

Ein Anruf genügt und Sie können Ihre Gesellschaft
mit gepflegten Getränken und mit großen und kleinen Menüs oder einem 

kalt-warmen Buffet überraschen. 
Es soll Ihnen an nichts fehlen.



Kalte Vorspeisen 

	 20	 Gemischte Käseplatte  mit Brot und Butter� 9,90
	 22	 Schafskäse  mit Brot und Butter  � 7,90
	 23	 Krabben-Cocktail 2   mit Toast und Butter  � 8,90
	 24	 Vorspeisenteller „Adria“  Pršut (luftgetrockneter Schinken),  � 10,90 

 Schafskäse und Oliven, dazu Brot und Butter

	 25	 Tomaten mit Mozzarella  dazu Brot  � 7,90
	 26	 Salat-Platte mit Thunfisch in Gemüsedressing	�  10,90 

Salate der Saison mit Ei, Oliven und Brot

	 27	 Salat-Platte „Zagreb“� 10,90 
Salate der Saison mit Ei, Schinken 1,2,3  und Käse 1

	 28	 Salat-Platte „California“	�  12,90 
mit gegrillten Putenbruststreifen

Warme Vorspeisen 

	 31	 Spaghetti „Bolognese“ � 6,90
	 32	 Omelette  mit Käse 1  oder Champignons, dazu Salzkartoffeln  � 7,90
	 33	 Camembert  gebacken mit Petersilie, Preiselbeeren, Toast oder Brot  � 7,90
	 34	 Weinberg-Schnecken � 7,90 

1/2 Dutzend in Knoblauch-Kräuter-Sauce, serviert mit Toast

	 35	 Frische Champignon-Köpfe  in Knoblauchsauce, dazu Toast  � 8,50
	 36	 Frische gefüllte Champignons� 9,90 

„Provencal“, mit Krabben gefüllt und mit Käse 1  überbacken

	 37	 Scampi, pikant� 12,90 
in Knoblauch, dazu Toast

Suppen 

	 41	 Hühnersuppe 4 � 4,50
	 42	 Rinderkraftbrühe 4   mit Einlage  � 4,50
	 43	 Tomatensuppe  mit Sahnehäubchen 2   � 4,90
	 44	 Ochsenschwanzsuppe 4   klar  � 4,90
	 46	 Bohnensuppe� 4,90
	 47	 Zwiebelsuppe 4   mit Käse 1  überbacken  � 5,50

Alle Preise sind in €uro inklusive der gesetzlichen MwSt. und Bedienung aufgeführt.



Toastgerichte

	 51	 Toast „Hawaii“  mit Schinken 1,2,3  und Käse 1  überbacken, dazu Salat  � 9,50
	 52	 Toast „Karibik“  Putenmedaillon mit Ananasringen  � 12,90 

und Käse 1 überbacken, dazu Salat

	 53	 „Theater“-Toast Schweinemedaillons mit Pfirsich, � 13,90 
Sauce Hollandaise und Käse 1 überbacken, dazu Salat

Vegetarische und Nudelgerichte

	 55	 Nudeln mit Broccoli� 10,90 
in Cremesauce und mit Käse 1  überbacken, dazu Salat

	 56	 Gemüseteller 	�  12,00 
verschiedene Gemüse der Saison mit Spiegelei und Salat

	 57	 Nudeln mit Lachs � 13,90 
in Kräutercremesauce, dazu Salat

Für unsere Kleinen

	120	 Fischstäbchen „Neptun“ � 7,90 
mit Pommes frites

	121	 Kleines Schnitzel Wiener Art � 8,90 
mit Pommes frites

	122	 Kleine Ćevapćići  mit Pommes frites  � 7,90
	123	 Chicken Nuggets  mit Pommes frites  � 7,90

Für unsere Senioren

	125	 Senioren-Schnitzel    � 11,50 
Schnitzel Wiener-Art mit Pommes frites und Salat

	126	 Jäger- oder Rahmschnitzel    � 12,50 
mit Pommes frites und Salat

	127	 Senioren-Grillteller    � 13,50 
mit Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	128	 Senioren Medaillons  2 Schweinemedaillons  � 15,90 
in Champignonsauce, dazu Butterreis und Salat

	129	 Senioren-Rumpsteak    � 19,90 
mit Pommes frites und Salat

	130	 Senioren-Filetsteak� 21,90 
mit Pommes frites und Salat



Kroatische Spezialitäten vom Grill
	 61	 Ćevapćići � 13,50 

Hackfleischröllchen mit Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	 62	 Pljeskavica� 13,50 
Hacksteak, gut gewürzt, mit Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	 63	 Gegrillte Leber� 13,50 
mit Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	 64	 Raznjići� 13,90 
2 Fleischspieße mit Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	 65	 Pola-Pola� 13,90 
1 Fleischspieß, Ćevapčići, mit Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	 66	 Pljeskavica mit Schafskäse� 16,50 
mit Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	 67	 Bosnisches Kotelett� 14,90 
2 Koteletts überbacken mit Schinken 1,2,3   
und Schafskäse, dazu Djuwecreis, Ajvar und Salat

	 68	 Pusta-Platte	�  15,90 
Schweinefilet mit Curryreis, Ajvar und Salat

	 69	 Spezial-Grillteller� 16,50 
Raznjići, Ćevapčići, Kotelett, Pljeskavica, Djuwecreis, Pommes frites, 
Ajvar und Salat

	 70	 Dalmatiner-Teller � 17,50 
Schweinefilet, Ćevapčići, 1 Fleischspieß, Djuwecreis, Pommes frites, 
Ajvar und Salat

	 71	 Räuber-Spieß� 17,90 
Schweinekotelett, Rindfleisch, Leber und Pljeskavica, dazu geröstete 
Zwiebeln, Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat	

	 72	 Zigeuner-Spieß� 17,50 
Schweinekotelett, Speck, Rindfleisch und Schweinefilet, mit Djuwecreis, 
Pommes frites, Ajvar und Salat

	 73	 Gusar-Spieß� 17,50 
Putenmedaillon, Rindfleisch, Speck* und Schweinefilet, in pikanter Sauce, 
mit Djuwecreis, Pommes frites und Salat

	 74	 Lustiger Bosnijak� 23,50 
Rumpsteak gefüllt mit Schinken 1,2,3  und Käse 1 , dazu Djuwecreis, 
Pommes frites, Ajvar und Salat

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat.  
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen. 

Stephan Frings & Partner
Gepr. Vermögensberater (DBBV)

Mit über 15 Jahren Erfahrung als kompetenter 
Ansprechpartner rund um Ihre Finanz- und  

Vermögensplanung

Carl-Schurz-Straße 62 ∙ 50374 Erftstadt
Tel. 02235 4677093 ∙ Mob. 0177 3529853
www.dvag.de/Stephan.Frings



Platten 
	 81	 Grill-Platte für 2 Personen� 35,00 

Fleischspieße, Koteletts, Ćevapčići und Leber, dazu Gemüse, Djuwecreis,  
Pommes frites, Ajvar und Salat

	 82	 Hochzeitsplatte für 2 Personen� 40,00 
Fleischspieße, Rindfleisch, kleine Schnitzel, Ćevapčići und Leber, dazu Gemüse,  
geröstete Zwiebeln, Djuwecreis, Pommes frites, Ajvar und Salat

	 83	 Geheimnis-Platte für 2 Personen� 40,00
	 84	 Hausspezialität für 2 Personen� 50,00 

verschiedene Steaks mit Bratkartoffeln, Prinzessbohnen, Djuwecreis, 
Pfeffersauce und Salat

	 85	 Chateaubriand für 2 Personen� 59,00 
Filetsteaks mit Gemüse, Champignons, Butterreis,  
Sauce Bèarnaise, dazu Pommes frites und Salat

	 86	 Kroacija-Platte für 4 Personen� 76,00 
Geflügel, Rind- und Schweinefleisch, dazu Buttergemüse, 
Djuwecreis, Sauce Hollandaise, Pommes frites, Ajvar und Salat

Pikante Kroatische Spezialitäten
	 91	 Zigeuner Leber� 12,90 

mit Butterreis und Salat

	 92	 Rindergulasch� 14,50 
mit Spätzle und Salat

	 93	 Weiße Bohnen� 14,50 
mit Kotelett oder Hacksteak, dazu Salat

	 94	 Muckalica� 15,50 
geschnetzeltes Schweinefleisch in Gemüsesauce, dazu Butterreis und Salat

	 95	 Satarasch� 16,50 
geschnetzeltes Schweinefleisch in Gemüsesauce, mit Ei unterzogen, 
dazu Butterreis und Salat

	 96	 Samoborski Kotelett� 16,50 
2 Koteletts in pikanter Knoblauchsauce, dazu Bratkartoffeln und Salat

	 97	 Boeuf „Stroganoff “� 22,50 
geschnetzeltes Rindfleisch in pikanter Weinsauce, 
dazu Spätzle und Salat

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat.  
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen. 

FACHHANDEL
Sanitär - Heizung - Haustechnik

Behrensstraße 7 · 50374 Erftstadt-Liblar
im Gewerbegebiet Liblar/Köttingen · Telefon 0 22 35 / 92 23 48

email: lothar.werner@werner-sanitaerhandel.de



Kalbsgerichte
	141	 Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“� 19,90 

mit Butterreis und Salat

	142	 Kalbsleber „Zagreb“  mit Obst, Curryreis und Salat  � 20,90
	143	 Kalbssteak „Hawaii“� 22,90 

mit Sauce Hollandaise, Curryreis und Salat

	144	 Wiener Schnitzel� 19,90 
mit Preiselbeeren, Kroketten und Salat

Geflügelgerichte
	145	 Hähnchenbrust „Natur“ vom Grill	�  13,90 

mit mediterranem Gemüse, Butterreis und Salat

	146	 Putengeschnetzeltes� 14,90 
in Champignoncreme-Sauce, dazu Butterreis und Salat

	148	 Putensteak „Hawaii“� 16,90 
mit Obst und Käse 1  überbacken, dazu Broccoli, Kroketten und Salat

	149	 Putensteak in Champignoncreme-Sauce� 16,90 
mit Broccoli, Kroketten und Salat

	150	 Putensteak Natur	�  16,50 
mit Kräuterbutter, mediterranem Gemüse und Salzkartoffeln

Fischgerichte
	131	 Rotbarschfilet 12  paniert� 17,50 

mit Petersilienkartoffeln, Sauce „Tartar“ und Salat

	132	 Forelle, gekocht� 17,50 
mit zerlassener Butter, Petersilienkartoffeln und Salat

	133	 Forelle „Müllerin“	�  17,50 
mit Petersilienkartoffeln und Salat

	134	 Seezunge „Müllerin“� Tagespreis 
mit Petersilienkartoffeln und Salat

	135	 Scampi, gegrillt  mit Knoblauchsauce, Butterreis und Salat  � 24,50
	136	 Scampi, gebacken  mit Sauce „Tartar“, Butterreis und Salat  � 24,50
	137	 Frisches Lachsfilet 12 	  � 20,90 

mit Spinat, Salzkartoffeln und Salat

	138	 Dorade � 20,90 
mit Kartoffel-Spinat und Salat

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat.  
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen. 

Bitte Beachten Sie auch unsere 
separate Dessertkarte.

Ankommen und sich wohlfühlen

©  B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 - 30 669-22

GGeettrräännkkeekkaarrttee

Heiße Getränke
 220  Glas Tee 

2,00

 221 Espresso 5 

2,20

 222 Doppelter Espresso 5 

3,40

 223 Cappuccino 5 

2,60

 224 Tasse Kaffee 5 

2,20

 225 Latte Macchiato 5 

3,20

 226 Milchkaffee 5 

2,80

 227 Original türkischer Mokka 5 

3,00

 228 Grog von Rum 

3,00

 229 Glühwein 

3,50

Kroatische Weißweine

 290 Weinschorle  

0,20 l 
3,00

 291 Laški, Riesling  
Karaffe 0,25 l 

5,00

 292 Laški, Riesling  
Flasche 0,75 l 17,50

  lieblich, schöne Blume

 293 Traminer 

Karaffe 0,25 l 
5,00

 294 Traminer  

Flasche 0,75 l 18,50

  lieblich, blumig, würzige Art 

 295 Zilavka-Mostar 
Karaffe 0,25 l 

5,00

 296 Zilavka-Mostar 
Flasche 0,75 l 18,50

  feinfruchtig, trockene Art

 301 Grasevina 

Karaffe 0,25 l 
5,00

 302 Grasevina  

Flasche 0,75 l 24,00

  trockener Weißwein, Spitzenwein 
 

Kroatische Rotweine

 321 Plavac 

 Karaffe 0,25 l 
5,00

 322 Plavac 

 Flasche 0,75 l 17,50

  feinherb, kräftig
 323 Dalmatiner 

Karaffe 0,25 l 
5,00

 324 Dalmatiner 

Flasche 0,75 l 17,50

  mild, vollmundig
 325 Pelješac 

 Karaffe 0,25 l 
5,00

 326 Pelješac 

Flasche 0,75 l 17,50

  mild, weichsamtige Fülle

 327 Wein des Hauses 
Karaffe 0,25 l 

5,00

 328 Wein des Hauses 
Flasche 0,75 l 19,50

 331 Roséwein 

Karaffe 0,25 l 
5,00

 332 Roséwein 

Flasche 0,75 l 17,50

  feinfruchtig, trockene Art

 334 Postup 

Flasche 0,75 l 26,00

  Spitzenwein, trocken
 335 Dingac 

Flasche 0,75 l 32,00

 
 Dalmatiner Spitzenwein, trocken, sehr gehaltvoll, feurig

Sekt & Champagner

 336 Henkell Piccolo 

 
6,50

 337 Henkell Trocken 

 
19,90

 338 Fürst von Metternich 

 
23,90

 339 Prosecco Piccolo 

 
6,50

Aperitifs
 11 Martini Rot oder weiß 

5 cl 
3,00

 12 Sherry Medium oder trocken 
5 cl 

2,50

 13 Campari 1 Soda oder Orange 

 
4,50

 14 Prošek 

0,1 l 
2,40

 15 Prošek 

0,2 l 
4,50

 16 Aperol Spritz 

0,2 l 
5,00

 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff

 3 mit Antioxidationsmittel

 5 koffeinhaltig 6 mit Süßungsmittel
 9 enthält eine Phenylalaninquelle

 10 chininhaltig 11 Steinobst könnte Reststeine enthalten

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate 

Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 
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©  B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 - 30 669-22

GGeettrräännkkeekkaarrttee

Heiße Getränke 220  Glas Tee 

2,00

 221 Espresso 5 

2,20

 222 Doppelter Espresso 5 

3,40

 223 Cappuccino 5 

2,60

 224 Tasse Kaffee 5 

2,20

 225 Latte Macchiato 5 

3,20

 226 Milchkaffee 5 

2,80

 227 Original türkischer Mokka 5 
3,00

 228 Grog von Rum 

3,00

 229 Glühwein 

3,50

Kroatische Weißweine 290 Weinschorle  
0,20 l 3,00

 291 Laški, Riesling  
Karaffe 0,25 l 5,00

 292 Laški, Riesling  
Flasche 0,75 l 17,50

  lieblich, schöne Blume 293 Traminer 
Karaffe 0,25 l 5,00

 294 Traminer  
Flasche 0,75 l 18,50

  lieblich, blumig, würzige Art  295 Zilavka-Mostar 
Karaffe 0,25 l 5,00

 296 Zilavka-Mostar 
Flasche 0,75 l 18,50

  feinfruchtig, trockene Art 301 Grasevina 
Karaffe 0,25 l 5,00

 302 Grasevina  
Flasche 0,75 l 24,00

  trockener Weißwein, Spitzenwein 
 Kroatische Rotweine 321 Plavac 

 Karaffe 0,25 l 5,00

 322 Plavac 
 Flasche 0,75 l 17,50

  feinherb, kräftig 323 Dalmatiner 
Karaffe 0,25 l 5,00

 324 Dalmatiner 
Flasche 0,75 l 17,50

  mild, vollmundig 325 Pelješac 
 Karaffe 0,25 l 5,00

 326 Pelješac 
Flasche 0,75 l 17,50

  mild, weichsamtige Fülle 327 Wein des Hauses 
Karaffe 0,25 l 5,00

 328 Wein des Hauses 
Flasche 0,75 l 19,50

 331 Roséwein 
Karaffe 0,25 l 5,00

 332 Roséwein 
Flasche 0,75 l 17,50

  feinfruchtig, trockene Art 334 Postup 
Flasche 0,75 l 26,00

  Spitzenwein, trocken 335 Dingac 
Flasche 0,75 l 32,00

  Dalmatiner Spitzenwein, trocken, sehr gehaltvoll, feurig

Sekt & Champagner 336 Henkell Piccolo 
 6,50

 337 Henkell Trocken 
 19,90

 338 Fürst von Metternich 
 23,90

 339 Prosecco Piccolo 
 6,50

Aperitifs 11 Martini Rot oder weiß 
5 cl 3,00

 12 Sherry Medium oder trocken 
5 cl 2,50

 13 Campari1 Soda oder Orange 
 4,50

 14 Prošek 

0,1 l 2,40

 15 Prošek 

0,2 l 4,50

 16 Aperol Spritz 
0,2 l 5,00

 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel
 5 koffeinhaltig 6 mit Süßungsmittel

 9 enthält eine Phenylalaninquelle
 10 chininhaltig 11 Steinobst könnte Reststeine enthalten
Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate 

Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 
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207 Schokosoufflémit flüssigem Schokokern, Eis,  Vanillesauce und Sahne
6,90 €

217 Früchtebecher
Eine Köstlichkeit bestehend aus Vanille1-, Erdbeer- und  Schoko-Eis, einem Cocktail aus verschiedenen Früchten und 

Sahne.
5,50 €

206 Cup Dänemark
Ein Klassiker unter den Eisbechern.Cremiges Vanilleeis1, umhüllt von warmerSchokoladensoße. Vollendet durchlocker geschlagene Sahne.

5,50 €

RESTAURANT

205 Cup Süßer Traum
Vanilleeis1 mit Sahne und  heißen Himbeeren, schmecktnicht nur an kalten Tagen!

5,50 €

218 Bananensplit
Unsere besondere Empfehlung:Vanille1- und Schoko-Eis,dazu Bananenhälften und Sahne.Schokosoße rundet das Ganze ab.

5,50 €

Alt Liblar
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Internationale Gerichte
	100	 Schnitzel „Wiener Art“  mit Pommes frites und Salat  � 13,50

	102	 Rahmschnitzel  paniert  � 14,50 
in pikanter Rahmsauce, dazu Butterreis und Salat

	103	 Zwiebelschnitzel  paniert, mit Pommes frites und Salat  � 14,50

	104	 Zigeunerschnitzel  paniert  � 14,50 
in scharfer Gemüsesauce, dazu Pommes frites und Salat

	105	 Jägerschnitzel  paniert, mit Pommes frites und Salat  � 14,50

	106	 Schweizer Schnitzel  paniert  � 15,50 
mit Käse 1  und Rahmsauce überzogen, dazu Butterreis und Salat

	107	 Schweinemedaillons „Split“� 16,90 
in pikanter Sauce, dazu Kroketten und Salat

	108	 Cordon Bleu „Zagreb“  Schweineschnitzel mit Käse 1   � 16,90 
und Schinken 1,2,3  gefüllt, dazu Pommes frites und Salat

	109	 Schaschlik-Spieß  Schweinefilet mit Paprika, Speck*  � 16,90 
und Zwiebeln, in pikanter Weinsauce, dazu Curryreis und Salat

	110	 Zigeuner-Teller� 18,50 
3 verschiedene Medaillons in Pfeffersauce, mit Bratkartoffeln und Salat

	111	 Schweine-Medaillons� 17,90 
mit Champignonsauce, Pommes frites und Salat

	112	 Madagaskar-Teller  verschiedene Steaks mit grünem Pfeffer,  � 18,50 
 in Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites und Salat

	114	 Lendchen  mit Pfifferlingen, Kroketten und Salat  � 18,90

	115	 Malayen-Spieß  Kalbs-, Rind- und Schweinefleisch, Ananas,  � 20,90 
mit Sauce Bèarnaise, Butterreis, Kroketten und Salat

	116	 Lamm-Filet  mit Prinzessbohnen, Kroketten und Salat,  � 25,90 
dazu Knoblauchsauce oder Kräuterbutter

	117	 Lamm-Kotelett  mit Prinzessbohnen, Knoblauchsauce,  � 23,90 
Bratkartoffeln und Salat

	118	 Lamm-Platte  Lammfilet und Lammkotelett, serviert mit  � 24,90 
Knoblauchsauce, Prinzessbohnen, Bratkartoffeln und Salat

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat.  
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen. 

RReecchhttssaannwwääll ttee  ··   FFaacchhaannwwääll ttee

Fritz-Erler-Straße 6
(am Schloss Gracht) 
50374 Erftstadt-Liblar
Tel. 0 22 35-9 23 24-0
www.anwalt-stoll.de

· Arbeitsrecht             · Sozialrecht
· Verkehrsrecht          · Zivilrecht
· Versicherungsrecht  · Medizinrecht
· Familienrecht  · Strafrecht
· Erbrecht

K A N Z L E I

S T O L L



		  Argentinisches Rumpsteak 
Bife de Chorzio, mit Fettrand gebraten

	173	 klein -  pegueno 	 ca. 220 g  � 22,90
	174	 groß -  grande	 ca. 300 g  � 27,90

Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir für Sie am Grill zubereiten, sind von
Black Angus-Rindern, die auf den Weiden Südamerikas gezüchtet werden.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?
English: blutig gegrillt              Medium: rosa gegrillt              Well done: durchgegrillt

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch äußern,
wird Ihr Steak Medium - Rosa gegrillt.

		  Argentinisches Hüftsteak 
Bife de Cuiadril

	171	 klein -  pegueno	 ca. 220 g  � 18,90
	172	 groß -  grande	 ca. 300 g  � 22,90

Beilagen

	182	 Djuwec- oder Butterreis� 3,00

	183	 Pommes frites� 3,00

	184	 Kroketten� 3,00

	185	 Bratkartoffeln  mit Speck*  � 4,50

	186	 Folienkartoffel� 4,50 
mit Sauerrahm oder Kräuterbutter

	187	 Gemüse  mediterran oder gedünstet  � 4,00

	188	 Frische Champignons� 4,50

		  Argentinisches Filetsteak 
Bife de Lomo

	175	 klein -  pegueno 	 ca. 220 g  � 25,90 

	176	 groß - grande	 ca. 300 g� 30,90

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat.  
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

	189	 Pfifferlinge mit Butter� 7,00

	190	 Geröstete Zwiebeln� 2,00

	191	 Farmerkartoffeln� 3,50

	194	 Verschiedene Saucen, je� 3,00

	195	 Brotkorb  � 2,50

	196	 Portion Kräuterbutter� 1,50

	197	 Ajvar� 1,50

Supersteaks

	 4	 mit Geschmacksverstärker
	 7	 geschwefelt
	11	 Steinobst könnte Reststeine enthalten

	12	 In Fischfilets könnten Reste von Gräten enthalten sein
	35	 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
 *		 Nitritpökelsalz 

	 1	 mit Farbstoff
	 2	 mit Konservierungsstoff
	 3	 mit Antioxidationsmittel

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate 
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.



Steakgerichte

	151	 Rumpsteak mit Kräuterbutter� 24,90 
dazu Buttergemüse, Pommes frites und Salat

	152	 Farmer-Steak� 26,90 
Entrecôte mit Spiegelei und Speck*, dazu Farmerkartoffeln und Salat

	153	 Rumpsteak mit Zwiebeln� 25,90 
mit gerösteten Zwiebeln, Pommes frites und Salat

	155	 Rumpsteak mit Sauce Hollandaise� 26,90 
dazu Broccoli, Kroketten und Salat

	156	 Original französisches Pfeffersteak� 27,90 
Filetsteak mit grünem Pfeffer, Pommes frites und Salat

	157	 Filetsteak mit Kräuterbutter� 27,90 
dazu Pommes frites und Salat

	159	 Filetsteak mit Sauce Hollandaise� 28,90 
dazu Broccoli, Kroketten und Salat

	160	 Pfifferlingssteak� 28,90 
Filetsteak mit Pfifferlingen, Prinzessbohnen, Kroketten und Salat

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat.  
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

Salat-Buffet

Unsere ausgesuchten Salate sind immer frisch und knackig.
Sie können nach Ihrer Wahl Salate mit den verschiedenen Dressings am Salat-Buffet zusammenstellen.

Sie wählen je nach Jahreszeit aus verschiedenen Salatkompositionen,  
die wir täglich frisch für Sie vorbereiten.

	180	 Salatteller - klein� 4,00
	181	 Salatteller - groß� 6,50

Folge uns 
Carl-Schurz-Str. 74-76, 50374 Erftstadt-Liblar | www.moebel-birkhoelzer.de

Folge uns Probier’s mal mit Gemütlichkeit
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